
Apéritifs
Cocktails signature ............................ 15 €

NORMANDIE LOVER 
Gin, Calvados, Pomme

L’ÂTRE SPRITZ
Limoncello, Prosceco, Thym

LE SAINT GERMAIN SPRITZ
Citron Vert, Prosceco, St Germain

MADAME ROSE
Champagne, Vodka, Rose

LE SECRET DES MOINES
Chartreuse verte, Ginger Beer

Au déjeuner
Côté Mer

SAUMON GRAVLAX 100G ................ 15 €

HUÎTRES N°3
3............................................................................ 7 €
6 ......................................................................... 15 €
12 ...................................................................... 28 €

LE CEVICHE   ............................................. 21 €
St Jacques et Saumon Gravlax
à la Normande

LA SOUPE DU MOMENT   ................ 17 €
Rillettes de Haddock, 
Crème d’Amandes

Côté Terre

FOIE GRAS MI CUIT .............................. 21 €
Toast, Chutney d’Oignons

OEUF PARFAIT ........................................ 16 €
Crème de Champignons au cidre 

TARTE FINE À L’ANDOUILLE  .........17 €
Oignons, Crème légère au Pont
L’Evêque

Pêches Côtières

LES SAINT JACQUES .......................... 28 €
Pomme de terre et poireaux, cidre

LE CABILLAUD ....................................... 25 €
Confit, Épinard, Sauce Oseille

Ouvert du mardi au samedi soir, 
Au déjeuner et dîner

Service de 12h00 à 14h00 et de 19h00 à 21h00
 

www.restaurant-atre.com
+33 (0)2 31 88 30 82

Fromages 

ASSORTIMENT DE FROMAGES  10 €
Normands

Viandes

LA JOUE DE BOEUF ........................... 27 €
Braisé au Cidre, Penne et Carottes

LA BLANQUETTE DE DINDE ......... 25 €
À la Normande, Pomme de terre et
Champignons 

Desserts 

LE TIRAMISU ............................................... 9 €
Crème Légère, caramel et spéculos

PROFITEROLES AU CHOCOLAT ... 9 €
Glace Vanille 

LA TARTE FINE AUX POMMES ....... 9 €
Crème Fraîche Normande

Au déjeuner

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

PLAT DU JOUR | 21 €
EAUX ET CAFÉ COMPRIS



Je vous embarque vers ma Normandie Natale et je vous invite à me suivre pour vivre des
instantanés qui révèlent l’essence de ma cuisine et des saisons.

Grâce au vin qui l’accompagne, la cuisine prend toute sa dimension. L’un et l’autre sont
indissociables. À l’Âtre, le respect de cette tradition française inspire mon travail.

4 SÉQUENCES | 60 €
5 SÉQUENCES | 75 €
6 SÉQUENCES | 90 €

Supplément :
CAVIAR DE FRANCE | 15 €

Nos équipes en salle vous proposent Cinq accords
pour une expérience unique.

Accord sans Alcools (3 verres) | 25 € 
Accord Mets et Cidres (3 verres) | 30 € 
Accord Mets et Vins (3 verres) | 40 € 
Accord Mets et Vins (5 verres) | 60 € 

Accord Mets et Champagnes (3 verres) | 60 € 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Au dîner
Nos grands classiques

LE BLANC MANGER
Butternuts et Carottes , saumon Gravlax | 25 €

LE FOIE GRAS
De Canard Mi-cuit, Betteraves, Gel Vin Chaud | 25 €

LE HOMARD ENTIER (500 gr)
En Navarin infusé au romarin | 70 €

LE BOEUF ( 300 gr)
Maturé, Sauce poivre de Madagascar | 55 €

LA PAVLOVA
Crème Calvados, Pommes caramélisées | 15 €

LES PROFITÉROLES
Crème Glacée à la Vanille, Chocolat Chaud | 15 €

La virée Normande

Service de 12h00 à 14h00 et de 19h00 à 21h00
 Fermeture hebdomadaire le dimanche, le lundi et le mercredi matin

+33 (0)2 31 88 30 82 | Réservation sur le site : www.restaurant-atre.com 


